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DIM 400*900%850

RN

eThe Lux 980 frytop range consists of models for |
contact cooking with smooth, ribbed or mixed cooking
surface with different modular width (half or full unit),
with electric or gas heating, all with thermostatic tempera-
ture control. Cooking plate in smooth steel, smooth or
lined with polished fi nishing. Built-in cooking plate to
ensure maximum clanability.

La gamme Frytop Lux 980 se compose de modeles
pour la cuisson par contact avec une surface de cuisson
lisse, nervurée ou mixte avec différentes largeurs modu-
laires (demi ou unité complete), avec chauffage
électrique ou gaz, le tout avec régulation thermostatique

de la température. Plaque de cuisson en acier lisse, lisse [

ou doublé avec fi nition polie.Plaque de cuisson intégrée Ha

pour assurer une capacité de cuisson maximale. LX FTBG 94A|_
Performances @ Les performances @

e Temperature uniformity and precise thermostatic
control from 145 °C to 290 °C (gas versions), and
from 75 °C to 290 °C (electric versions), to cook also
delicate food

¢ Possibility to differentiate cooking to optimize the
cooking workfl ow

Cleanability

eNew built-in cooking plates, welded on top to
guarantee maximum clanability

e New removable splashguard (optional) to facilitate
cleaning operations

e Limited number of screws to have surfaces without
obstacles

e Removable bottom to facilitate cleaning the area
underneath the machines

Ease of maintenance

¢ New chimney without screws quickly removable

¢ Rear technical compartment to facilitate
connection to utilities

e Quick removal of the front panel for a immediate
access to components

Ext. dimensions
(LxPxH) cm

Cooking plate
Smooth  Lined Chromed

Hotplate

Model (LxPxH) cm

on open cabinet

¢ LXFTBG94AL . 40x90x85 39x72

e Uniformité de la température et thermostatique
précis régulation de 145 °C a 290 °C (versions gaz),
et de 75 °C a 290 °C (versions électriques), pour
cuisiner aussi des aliments délicats

e Possibilité de différencier les cuissons pour
optimiser la flux de travail de cuisson

Nettoyabilité

eNouvelles plagques de cuisson intégrées, soudées
sur le dessus pour garantir une capacité de clan
maximale

* Nouveau pare-éclaboussures amovible (en option)
pour faciliter opérations de nettoyage

e Nombre limité de vis pour avoir des surfaces sans
obstacles

¢ Fond amovible pour faciliter le nettoyage de la zone
sous les machines

Facilité d'entretien

e Cheminée neuve sans vis rapidement démontable
e Compartiment technique arriére pour faciliter la
connexion aux services publics

¢ Retrait rapide du panneau avant pour une mise a
jour immédiate accés aux composants

Burners El. elements Grossw.  Volume
Total kW Suppl
7KW 5 KW ol uppYy Kg m’
1 8 63 0,5



